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          Решение нового поколения iikoChain позволяет осуществлять
управление, планирование и контроль деятельности Вашей компании
как на уровне отдельного ресторана, так и на уровне всей корпорации.
Продажи, заказы на производство, управление складом, персоналом и
финансами - все бизнес-процессы Вашей сети интегрированы в единое
информационное пространство. Прозрачность бизнес-процессов
позволит Вам сократить издержки и избежать злоупотреблений, а
расширенные аналитические возможности решения - выявлять и
использовать дополнительные возможности совершенствования
повседневной деятельности компании.

iikoChain позволяет эффективно управлять
организационной структурой, состоящей из центрального
офиса, производственно-распределительных комплексов и
отдельных ресторанов или кафе. Вы сможете в реальном
времени контролировать и анализировать деятельность
заведений сети, а также планировать открытие новых
ресторанов, проводить маркетинговые акции и
оптимизировать закупки, формировать дружную команду
сотрудников и управлять финансовыми потоками.
Благодаря iikoChain Ваши гости всегда смогут быть
уверены, что в любом ресторане Вашей сети, какой бы
разветвленной она ни была, они получат привычно
высокий уровень обслуживания, а это значит, что они
сделают выбор в Вашу пользу. 
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       Возможности iikoChain

    -  Управление территориально-распределенными
сетями: версионные техкарты, единые справочники и
стандарты
    -  Мониторинг работы всей сети в реальном времени из
центрального офиса или через Internet
    -  Сбор и планирование заказов на производство,
управление доставкой готовой продукции
    -  Поддержка реализации маркетинговых акций и
спецпредложений
    -  Консолидированная управленческая и финансовая
отчетность, доступная в реальном времени
    -  Централизованное управление персоналом и
зарплатой, поддержка систем мотивации
    -  Детальная информация о любом ресторане сети,
вплоть до отдельной накладной или заказа
    -  Сравнительный анализ финансовых показателей
ресторанов сети
    -  Взаиморасчеты и складские перемещения между
организациями сети
    -  Централизованные закупки продуктов
    -  Сравнительный анализ закупок и продаж
    -  Ведение единой номенклатуры, меню и техкарт с
возможностью корректировки на местах
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